eiter Klaus Christian Reiter
Bethminnchenund . Kapuzinerstrudel und Engelsaugen und
Pfaffenhiitchen Kartiuserklo3e - Freudentrinen

Backen und Kochen mit Schwester Bothilde Backen und Kochen mit Schwester Bothilde Backen und Kochen mit Schwester Bothilde

Backen und Kochen mit Schwester Bothilde

Die vier Binde aus der Reihe “Backen und Kochen mit Schwester Bothilde” prisentieren das Gesamtwerk von
Schwester Bothilde vom Orden der Armen Schulschwestern von Unserer Lieben Frau mit all ihren haufig genial
einfachen wie meist einfach genialen Rezepten. Uber 45 Jahre wirkte Schwester Bothilde in mehreren Kloster-
schulen und bildete junge Madchen u.a. in Hauswirtschaft aus. Man kennt die Ordensschwester von Aachen bis
Zwiesel, in Rom ist sie berithmt, und selbst in Amerika wird nach Bothilde-Rezepten gebacken und gekocht.

Klaus Christian Reiter

Bethminnchen und Pfaffenhiitchen

Band 1 (blau), 2. Auflage, 312 Seiten, mehrere Abbildungen, ca. 290 g, 12 x 18 cm, broschiert

Plitzchen, Torten, Kuchen und Kleingebick, Mehl- und Fastenspeisen etc.; Weithnachts- und Osterrezepte
ISBN-10: 3-932177-11-8, ISBN-13: 978-3-932177-11-8 9,80 Euro

Klaus Christian Reiter

Kapuzinerstrudel und Kartduserklo3e

Band 2 (violett), 2. Auflage, 312 Seiten, mehrere Abbildungen, ca. 290 g, 12 x 18 cm, broschiert

Suppen, Fleischgerichte, Wild und Gefligel, Eintépfe und Aufliufe, Kartoffelgerichte etc.

ISBN-10: 3-932177-12-6, ISBN-13: 978-3-932177-12-5 9,80 Euro

Klaus Christian Reiter

Engelsaugen und Freudentrinen

Band 3 (orange), 2. Auflage, 312 Seiten, mehrere Abbildungen, ca. 290 g, 12 x 18 cm, broschiert

Plitzchen, Torten, Kuchen und Kleingebick, Mehl- und Fastenspeisen, Stullspeisen und Desserts etc.
ISBN-10: 3-932177-13-4, ISBN-13: 978-3-932177-13-2 9,80 Euro

Klaus Christian Reiter

Seelentroéster und Paradiesipfel

Band 4 (grin), 2. Auflage, 312 Seiten, mehrere Abbildungen, ca. 290 g, 12 x 18 c¢m, broschiert

Plitzchen, Torten, Kuchen und Kleingebick, Silspeisen und Desserts, Konfekt und Pralinen etc.

ISBN-10: 3-932177-14-2, ISBN-13: 978-3-932177-14-9 9,80 Euro

Die Kapitel Backtips, Hinweise und Arbeitsregeln halten viele Kniffe und Tricks bereit. Vor den Plitzchen-
rezepten werden Teigarten und Glasuren anschaulich beschrieben. “Kapuzinerstrudel und Kartiuserkloe”
beginnt mit Ratschlidgen u.a. fir die Verwendung von Kise, Kriutern und Pilzen in der Kiiche. Alle Biichlein
besitzen ein ausfuhrliches Inhalts- und Stichwortverzeichnis.

KLOSTERVERLA KLOSTERVERLAG ‘ Frank Berns - Postfach 101808 - 45018 Essen - Harscheidweg 75 - 45149 Essen
Telefon 0201-712231 - Telefax 0201-713353 - Mobil 0163-1835249
WWW.klOSterverlag.de email@klosterverlag.de - www.klosterverlag.de



	Seite1

